Baselbieter Rahmdafeli.

Rezept fiir ca. 50 Siick (2 x 2cm).

Zutaten: 2,5dl Vollrahm, 250 g Zucker, 2 EL Honig,
1/2 Packchen Vanillezucker,
etwas Butter, Alufolie

Rahm mit Zucker, Honig und Vanillezucker verriihren. Mischung bei mittlerer Hitze unter standigem Riih-
ren aufkochen, bis eine dicke, zahe und goldbraune Masse entsteht. Mit der Alufolie eine flache, vier-
eckige Form bilden und mit Butter bestreichen. Die heisse Masse in die Form giessen, glatt streichen und
ein paar Stunden auskiihlen lassen. Nach vollstandigem Auskiihlen die Form sorgfaltig stiirzen und die
Masse vorsichtig von der Folie l6sen. In kleine Dafeli schneiden.
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